BENVENUTI

ALI’OSTERIA MODENESE IN BOCCIOFILA!

Nel maggio del 1910 un gruppo di cittadini Modenesi stilo uno statuto sociale dando
ufficialmente vita alla Bocciofila Modenese. I campi inizialmente erano le strade

polverose meno battute dai cavalli e dalle prime automobili.

A grande richiesta, nel 1923 venne realizzato I'edificio che ancora oggi la ospita. Oltre alle
attivita sportive, chi frequentava la Bocciofila aveva un’altra grande passione: quella di
mangiare, mangiare bene, e mangiare modenese. Ecco che nacque un punto di ristoro che

da allora e in continua evoluzione...

(Proposta per tavolate di almeno 4 persone)

MENU PRIMI - 22

2 pezzi di gnocco farcito
Tris di tortelloni
Acqua, caffé e coperto incluso

MENU TRADIZIONALE - 24
Bis di primi

Gnocco e tigelle illimitati

Affettati inclusi

Acqua, caffe e coperto incluso

MENU GRIGLIATA - 33
Bis di primi

Carne e contorni illimitati

Acqua, caffe e coperto incluso

Q

Coperto €2.5 366 507 4811

MENU

LA TAVOLA E PIU BELLA IN COMPAGNIA

Gl f/

@osterialamodenese?2.0



https://www.instagram.com/osterialamodenese2.0/
https://www.google.com/search?q=Osteria+Modenese+in+Bocciofila&oq=OSTERI&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqBggCEEUYOzIGCAAQRRg8MgYIARBFGDkyBggCEEUYOzIGCAMQRRg7MgYIBBBFGDsyBwgFEAAYgAQyBggGEEUYPDIGCAcQRRg80gEINDA2M2owajeoAgiwAgHxBQRibcePY9EU&sourceid=chrome&ie=UTF-8

OSTERIA MODENESE

BRI PAST I

ROSE DI BRESAOLA IN CIALDA - 12

in cialda di Parmigiano con pomodorini
freschi e glassa di aceto balsamico

BASTONCINI DI POLENTA FRITTA - 8
con fonduta di gorgonzola e noci

BASTONCINI DI POLENTA FRITTA -1
con prosciutto crudo e burrata pugliese

FORMAGGI MISTI - 8

TAGLIERE DI SALUMI - 12
Accompagnato da gnocco fritto

TAGLIERE VEGETARIANO - 15
Accompagnato da tigelle con formaggji,
verdure grigliate e ripiene, patate al forno,
giardiniera fatta in casa e mostarde

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI - 22
Accompagnato da tigelle, mostarde e giardiniera

fatta in casa

PRIMI

TORTELLONI RICOTTA E SPINACI -12
serviti con burro e salvia oppure al ragu

RISOTTO AGLI ASPARAGI - 12
con fonduta di pecorino

RISOTTO AL LAMBRUSCO DI MODENA -12
con salsiccia, speck e filamenti di peperoncino piccante

TAGLIATELLE AL RAGU - 12
ragu dello chef, come da tradizione a cottura lenta

GRAMIGNA CON SALSICCIA -1
a scelta bianca o rossa

TORTELLONI CAPRESE - 12
conditi con pesto di basilico fresco

RAVIOLI ALLE ORTICHE - 12
con panna, speck e semi di papavero

Bis di primi* - 13
Tris di primi* - 15

*Minimo 2 persone
Per soddisfare il vostro appetito, nelle serate piu affollate,
il tris di primi sara disponibile per un minimo di 5 persone



OSTERIA MODENESE

SECONDI

COSTINE DI MAIALE - 14
cotte a bassa temperatura, speziate e servite

con contorno a scelta

STINCO DI MAIALE - 17
servito con contorno a scelta

TAGLIATA DI BLACK ANGUS CON CONTORNI

RUCOLA E GRANA -16
GIARDINIERA FATTAINCASA -6
GRIGLIATA MISTA* - 30

salsiccia, costine di maiale cotto a bassa PATATE ALFORNO - 5
temperatura, pancetta, fettina di manzo, VERDURE GRIGLIATE - 5

spiedino di pollo, wirst bavarese. INSALATA MISTA [ INSTALATA VERDE- 4
GUANCIA DI MAIALINO - 17 CIPOLLA DI TROPEA E PEPERONI

cotta a bassa temperatura, servita con CARAMELLATI -5
patate al forno

GALLETTO ALLA PAPRIKA DOLCE - 14
cotto a bassa temperatura e servito con
contorno a scelta

GNOCCO FRITTO E TIGELLE - 15
servito con salumi misti, stracchino,
Parmigiano e pesto modenese

INSALATE

INSALATONA COCCODE - 9
Insalata mista, pomodorini, uova, pollo grigliato,
scaglie di Parmigiano

INSALATONA BOCCIOFILA - 9
rucola, pomodorini, crostini di pane, pancetta
croccante, scaglie di grana, aceto balsamico

INSALATONA TONNO E MOZZARELLA -9
Insalata mista, pomodorini, tonno e mozzarella

*Consigliata per 2 persone



OSTERIA MODENESE

Carta de1 Vini

ROSSI FERMI

CHIANTI BIO
MERLOT
SANGIOVESE
NERO D'AVOLA BIO

BIANCHI FERMI

VERDICCHIO
TRAMINER
FALANGHINA
PINOT GRIGIO

BIANCHI BOLLICINE

FERRARI

BLANC DE BLANC
FORMOSA
SAMALIA

ROSAE

LAMBRUSCO SORBARA

DIVINO

VECHIA MODENA
UNICO

CISO
FONDATORE

LAMBRUSCO GRASPAROSSA

HUMUS
FORMOSA
MORRO
CECI

VINI SFUSI

PIGNOLETTO Ya-3
GRASPAROSSA Ya-3

19,00
15,00
13,00
18,00

16,00
17,00
17,00
15,00

35,00
15,00
13,00
15,00
15,00

&

14,00
13,00
15,00
15,00
18,00

13,00
13,00
15,00
16,00

-5 1-9
-5 1-9



OSTERIA MODENESE

Birre in bottiglia

MORETTI 66CL - 4

Stile: lager

Gradazione alcolica: 4.6%

Fermentazione: bassa

Colore: dorato

Carattere: equilibrata, leggermente maltata

BECK'S 66CL — 4€

Stile: pilsner

Gradazione alcolica: 5%
Fermentazione: bassa

Colore: dorato brillante

Carattere: secca, amara, rinfrescante

SBLANCHE DE NAMUR - 5
Stile: blanche (witbier)

Sradazione alcolica: 4.5%
rermentazione: alta

Colore: chiaro opalescente
Carattere: fresca, agrumata, speziata

Birre alla spina

MENABREA -4 1-8
Gradazione alcolica: 4.8%

Fermentazione: bassa
Colore: dorato chiaro
Carattere: equilibrata, fresca,
leggermente maltata

PERONI 66CL - 4

Stile: lager

Gradazione alcolica: 4.7%
Fermentazione: bassa

Colore: dorato chiaro

Carattere: fresca, leggera, poco amara

ICHNUSA NON FILTRATA - 5
Stile: lager non filtrata

Gradazione alcolica: 5%

Fermentazione: bassa

Colore: dorato velato

Carattere: corposa, leggermente amara, naturale

PAULANER WEISS 50CL - 5

Stile: weissbier

Gradazione alcolica: 5.5%

Fermentazione: alta

Colore: chiaro opalescente

Carattere: fruttata, note di banana e chiodi
di garofano

Le BIBITE

CocaColallt-8
Fantal5Ilt-7
Acqua 0.751t- 2.5
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